@ VISCONTIS

LE DOMAINE D'HENRI ) PETIT CHABLIS
CHABLIS/ FRANCIA LES ALLEES DU VIGNOBLE

L aine
cuss é. Pﬁ‘e nri

47° 49 05.28"N
3°46'55.61"E

3)

ESTENSIONE
Qp TERRITORIO
— ——————

?ﬁ 6 Ha

BOTTIGLIE PRODOTTE
AL'ANNO
45.000

ANNO DI | VITIGNI
FONDAZIONE @ STREN G
1781

VITIGNO AFFINAMENTO
100% Chardonnay In bottiglia
GRADO TIPOLOGIA TERRENO
ALCOLICO Argilloso e di natura
12,9% calcarea
DENOMINAZIONE TEMPERATURA DI
Petit Chablis AOC SERVIZIO
12/14 °C
NOTE DEGUSTATIVE LES ALLEES DU VIGNOBLE |

. . e CHABLIS
Di colore dorato luminoso, al naso ha sentori di fiori e

bianchi come il biancospino e I'acacia mescolati a note
di agrumi quali imone e pompelmo, su sfondo minerale.
In bocca si presenta vivace, equilibrato. Un vino fresco
e persistente.

ABBINAMENTI

Perfetto con un piatto di frutti di mare, scampi, sogliola.

Visconti 43 S.r.l.
Via Azzone Visconti 43,
20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980
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